Tenemos

muc

Harinera

R|0|ana

www.harinerariojana.com -'%



A

Riojana

Ha rinera."\

En continua evolucion

Son muchos los afios en los que HARINERA RIOJANA viene estando a su lado,
adaptdndose a aquello que necesite, innovando para ofrecerle lo mas selecto
y uniforme del mercado. Superdndonos dia a dia, con una apuesta clara por la

tecnologiay laimplantacién de estrictos protocolos que nos garantizan que siempre
le estamos ofreciendo lo mejor.

Eso nos ha permitido ser la empresa elegida por los principales panaderos,
pasteleros e industria para cubrir las mas exigentes necesidades.

Con una materia prima seleccionada y su colaboracién elaboramos la harina que
mejor se adapta a sus necesidades y proceso productivo.
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Seleccion de
materia prima

Como en casi todos los procesos, la clave para obtener un producto
de primera calidad reside en una cuidada eleccién de las materias
primas, en nuestro caso, de los mejores trigos. La combinacién de los
mismos nos permite obtener las diferentes propiedades esenciales
para la consecucién de la molturacién deseada.




Con estrictos controles de calidad en las compras y en su
recepcion, procedemos a rechazar aguellos trigos que no cumplen
con las especificaciones necesarias. El proceso de almacenaje,
asi como su limpia y acondicionado nos aseguran el éxito en todo
el proceso productivo.

Andlisis de precision por
infrarrojo cercano (NIR).

Una técnica espectroscépica
no destructiva que utiliza el
espectro electromagnético
natural para analizar el grano.
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Molienda

Los mejores cereales seleccionados, una vez limpios y con el grado de humedad
suficiente, son procesados con la tecnologia y equipos mds punteros del sector.

Tal y como acredita la certificacién BRC, se aplican en diferentes fases del proceso
productivo todos los sistemas de seguridad y medios de control necesarios para
garantizar la sequridad de las harinas.




Un analisis exhaustivo de todos los pardametros tanto del trigo
como de las harinas permite establecer una receta individualizada ;d
para cada cliente y, por lo tanto, una harina personalizada a sus
necesidades.

A continuacién, pasamos a presentarle

nuestros productos
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Glosa
Glera
Campana
Candeal

Indicadas para la mayor parte de los procesos
artesanos y semiautomaticos. Se caracterizan por
su buena extensibilidad sin pérdida de volumen vy
grefia. Destinadas a la elaboracién diaria de pan.

Serrana
Serrana C Rioja
Serrana C
Flaman

Caracterizadas por su versatilidad en el amasado,
su buena absorciéon de agua y tolerancia a la
fermentacion. Esta variedad de harinas esta
destinada a la elaboracion de panes rusticos vy
pan refinado, asi como de barras congeladas o
precocidas-congeladas, y a procesos de fermentacién
controlada.
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premium
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Gran Fuerza

¥
& " Berona
i Harinera fiy o .
: :‘ s _® a Malpica
¥ Riojan ,
~ — Florencia Aurora
: g S Berona Super
. — o Gran Rioja
= <.

| u-l Destinadas a los panes mas exigentes. Esta
‘ ﬁ - » variedad de harinas se caracteriza por su elevada
l'\ n_ absorcion de agua y buena respuesta a los
& F J procesos largos de amasado y fermentacion.

pasteleras
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Berona Pastelera
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De aplicaciéon a la pasteleria, bolleria congelada
" y reposteria. Esta variedad se caracteriza por
su soporte de grasas y azlcares con O6ptimos
resultados de textura, sabor y conservacion final.
Especialmente indicadas para roscones de Reyes.
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ESPECIALES
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Farina Galega
Harina Integral
Harina Pais
Harina Morena
Rustica

Thermofarine

Fritos
Rebozados

Chapata 100%
Mix Semillas
Brioche
Molde

Pan Gallego

Para procesos de elaboracién
de diversas especialidades
de pan y sus derivados. En
este grupo disponemos de
un amplio abanico de harinas
singulares.

Para otros procesos de
elaboracion especiales como
churros, masas fritas y todo
lo que requiera un resultado
crujiente del producto.

Destinadas a la elaboracion de
productos diferenciados con
nombre propio con mezcla de
diversos ingredientes.




cereales

wmseme o Centeno
% s@> Centeno Integral
Harn:ra‘
Arroz
Maiz
Cebada
Avena

salvados

Hoja
Cuarta
Cuarta Fina
Tercerilla

variedades

Semolina Fina
Semolina Gruesa
Germen de Trigo

Procedente de molturacion de
variedades seleccionadas de
cereales, de aromas intensos y
resultados excelentes.

Subproducto para consumo
humano.

Subproducto destinado a
aportar texturas diferentes
a los diferentes productos
panificables.
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Servicio: carga,
envasado y logistica

Con unas infraestructuras que nos permiten tanto la carga de harinas a granel
como el envasado y paletizado personalizado para cada cliente, Harinera Riojana
estd preparada para poner a su disposicién, en muy pocas horas, la harina que
necesite.

Para ello, contamos con medios propios y profesionales homologados conocedores
del sector y sus particularidades. A su vez, habilitamos la mejor opcién de descarga
en sus instalaciones para que no tenga que preocuparse de nada.
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Calidad y equipo

Formamos un equipo humano cualificado que trabaja con pasién y armonia y con
criterio y responsabilidad. Cada uno de nosotros se rige por fiables estandares de
calidad para colmar sus expectativas.

Diversos certificados externos dan fe de nuestra meticulosa metodologia de
funcionamiento. Disponemos de un laboratorio con el instrumental mas cualificado
posible para conseguir la harina mas UNIFORME del mercado.
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HARINERA RIOJANA, S.A.

Ctra. Logrofio, s/n.
26300 N4jera, La Rioja.

Tel: 941410121
Fax: 941362 153

web@harinerariojana.com
www.harinerariojana.com



